


Les Entrées
Terrine de Foie Gras 24€
Brioche toastée, fruits secs

Gravelax de Saumon 23€
Mousseline de chou-fleur et pickles

(Euf Bio « parfait » 21€
Asperges de Provence, parmesan
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Les Plats

Epaule d’Agneau Braisée 30€
Mousseline de carottes au thym

Péche du jour 30€
Légumes de saison

Filet de Boeuf Bio 40€
Purée de Pommes de terre, Jus Corsé
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Les Desserts

L’Assiette de 4 fromages 16€

Chocolat, Cacahueéte, Caramel 16€
Ganache chocolat, Caramel onctueux, Praliné et Glace Cacahueéte

Citron Vert 15€
Ganache montée et gelée citron vert, Sorbet citron vert, Rhum

Pomme, Vanille 15€
Pomme caramélisée, Sorbet creme d’Isigny, Sablé et émulsion vanille

Nos recettes peuvent contenir des allergenes majeurs (réglement UE 1169/2011)
Dont la liste est a disposition sur demande
Toutes nos viandes sont d’origine francaise. Prix nets en Euros




