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Langoustines
Fraicheur de quinoa, jus de crustacés en gelée
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Mandarine
Mousse et confit mandarine
Sorbet champagne
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95 euros par personne (hors boissons) Téléphone : 04 90 72 00 51 E-mail : resa@hotellesbories.com
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Amuse bouche
Huitre pochée,
créme citronnée et voile d'échalotes au vinaigre

Foie Gras poélé
Fricassée de champignons sauvages

Saint-Jacques
Fondue de poireaux, creme légére aux agrumes

Supréme de Chapon
Farci 4 la truffe, mousseline et gnocchis de patate douce,
jus corsé

La sélection de fromage en supplément 21 euros

Notre Biiche de Noél
Tout chocolat

110 euros par personne (hors boissons)

Animation
Quartet de Jazz

Mera dtte Goneitton e Novonet St

Amuse Bouche
Chou farci, jus végétal
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Terrine de Foie Gras de Canard
Brioche feuilletée maison, confit au coing

RIS
Carpaccio de Saint-Jacques
Radis, citron caviar et caviar Osciétre
CLTETT
Turbot
Velouté de cresson et brunoise de pommes de terre
CRTETTS
Médaillon de Veau
En cuisson douce, pressé de céleri a la truffe, jus corsé
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Brie de Meaux truffé
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Dans Pesprit d’un Mont-Blanc,
chéraigne, meringue

CETTETT
Mignardises
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Champagne Philipponar Brut Royale Réserve
Vouvray Moelleux Clos du Bourg Domaine Huer 2023
Vougeot Blanc Domaine Bertagna 2022
Chéarteauneuf du Pape Domaine de la Durbane 2009
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315 euros par personne - Apéritif, accords Mets et Vins inclus



